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1. POVABILO K SODELOVAN]JU

Naro¢nik, OS Franja Goloba Prevalje, Polje 4, 2391 Prevalje oddaja javno naroéilo po

odprtem postopku

v skladu s 40. ¢lenom Zakona o javnem narocanju (Uradni list RS,

§t.91/2015 in 14/2018; v nadaljevanju: ZJN-3) ter vabi vse zainteresirane ponudnike k oddaji

ponudb.

1.1. Osnovni podatki o narocilu

Predmet narocila:

Sukcesivna dobava konvencionalnih in ekoloskih zivil

Oznaka narodcila:

1/2019

Kraj dobave:

0S Franja Goloba Prevalje, Polje 4, 2391 Prevalje

POS Lese, Lese 68a, 2391 Prevalje

Dostave morajo biti zaklu¢ene do 6.00 ure zjutraj.

Okvirni plan dobave:

14.6.2019 - 31.5.2022

Oddaja ponudb:

dan:
rok
ura: do 10:00

23.5.2019

kraj:

V sistem e-]N v elektronski obliki

Javno odpiranje
ponudb:

Poteka avtomati¢no v sitemu e-]N po preteku roka za oddajo ponudb

dne 23.5.2019 ob 10.05 uri

Kontaktna oseba
naroc¢nika:

Mateja Pecnik

e-posta:

mateja.pecnik@guest.arnes.si

Vljudno vabljeni k oddaji ponudbe.

Odgovorna oseba naroc¢nika
ravnateljica

Mira Hancman




2. NAVODILA PONUDNIKOM ZA IZDELAVO PONUDBE

2.1. Splosno

1. ¢len
Naro¢nik je v Uradnem listu EU in na Portalu javnih narocil objavil javno narocilo (v
nadaljevanju: javni razpis). Javni razpis je razdeljen na te sklope:

* sklop 1: Mleko in mlecni izdelki;

* sklop 2: Meso in mesni izdeki;

* sklop 3: Zamrznjeni ribji izdelki;

* sklop 4:Jajca;

* sklop 5: SveZe sadje in zelenjava;

* sklop 6: Konzervirana zelenjava in sadje;
* sklop 7: Zamrznjena zelenjava in sadje;
* sklop 8: Sadni sokovi in drugi napitki;
* sklop 9: Testenine;

¢ sklop 10: Kruh;

* sklop 11: Pekovsko pecivo;

* sklop 12: SploSno prehrambeno blago.

Ponudnik lahko odda ponudbo za posamezni razpisani sklop ali vse razpisane sklope skupaj. Ce
ponudnik oddaja ponudbo za vec razpisanih sklopov, mora biti njegova ponudba pripravljena
tako, da se lahko ocenjuje po posameznih razpisanih sklopih. Ponudnik lahko pridobi
sposobnost za posamezni sklop, ve¢ sklopov ali vse razpisane sklope.
Sestanka s ponudniki ne bo.

2. clen
Ponudbo lahko odda vsaka pravna ali fizicna oseba, ki je registrirana za opravljanje dejavnosti,
ki je predmet javnega narocila in ima za opravljanje te dejavnosti vsa predpisana dovoljenja.

Ponudba se lahko odda kot:

Samostojna ponudba

Ponudba je samostojna, Ce v njej nastopa samo en gospodarski subjekt (samostojni ponudnik), ki
sam izpolnjuje vse razpisane pogoje in zahteve ter v celoti prevzema izvedbo narocila.

Skupna ponudba

Ponudbo lahko predlozi tudi skupina ponudnikov - skupna ponudba. Partnerji so med seboj
enakopravni in v razmerju do naro¢nika neomejeno solidarno odgovarjajo za izvedbo celotnega
narocila. V ponudbi morajo biti navedeni vsi partnerji, vodilni partner, ki jih zastopa, ter katera
dela vsak od njih prevzema.



Naroc¢nik si pridrzuje pravico, da pred sklenitvijo okvirnega sporazuma zahteva pisni dogovor o
skupnem nastopanju, iz katerega bodo razvidna medsebojna razmerja in obveznosti vseh
partnerjev.

3. clen
Ponudniki s sedezem v tuji drzavi morajo izpolnjevati enake pogoje, kot ponudniki s sedezem v
Republiki Sloveniji. Ponudniki s sedezem v tuji drZzavi morajo predloziti zahtevana ustrezna
dokazila pristojnih institucij.

Ce v drzavi, kjer ima ponudnik svoj sede% oziroma po pravu, po katerem je ponudnik
ustanovljen, drzavni organi ne izdajajo tovrstnih potrdil, izpisov ali drugih listin, jih lahko
ponudniki nadomestijo z lastno pisno izjavo, overjeno pred pristojnim organom drzave, kjer ima
tak ponudnik svoj sedez (upravnim ali sodnim organom, notarjem ali pristojno strokovno ali
trgovinsko zbornico) ali pisno izjavo, dano pod kazensko ali materialno odgovornostjo, ¢e tako
dolo¢a nacionalni zakon ali ESPD obrazcem. Vsi dokumenti tujega ponudnika morajo biti
prevedeni v slovenski jezik.

Ponudniki, ki nimajo sedeza v Republiki Sloveniji, morajo za vrocanje v tem postopku javnega
narocila v skladu z Zakonom o upravnem postopku imenovati pooblas¢eno osebo za vrocanje v
Republiki Sloveniji.

4. Clen
Ponudniki morajo ponuditi vse vrste blaga iz posameznega sklopa. Tisti, ki vseh vrst blaga iz
posameznega sklopa ne bodo ponudili, so iz postopka ocenjevanja ponudb izloceni.

Ponudba mora biti napisana v slovenskem jeziku.
2.2. Predlozitev in javno odpiranje ponudb

5. clen
Naroc¢nik uposteva vse ponudbe, ki jih ponudniki oddajo v sistemu e-]JN do 23. 5. 2019 do 10.
ure v skladu s tocko 3 dokumenta Navodila za uporabo informacijskega sistema za uporabo
funkcionalnosti elektronske oddaje ponudb e-]N, ki je del te dokumentacije in objavljen na
spletnem naslovu https://ejn.gov.si/e]N2.

Za oddano ponudbo se Steje ponudba, ki je v informacijskem sistemu e-JN oznacena s statusom
»ODDANO«. Ponudba, ki ne bo oddani v skladu z zahtevami narocnika, se zavrne kot
nedopustna.

Ponudnik lahko do roka za oddajo ponudb svojo ponudbo umakne ali spremeni. Ce ponudnik v
informacijskem sistemu e-]JN svojo ponudbo umakne, se Steje, da ponudba ni bila oddana in je
naro¢nik v sistemu e-JN tudi ne bo videl. Ce ponudnik svojo ponudbo v informacijskem sistemu
e-JN spremeni, je naro¢niku v tem sistemu odprta zadnja oddana ponudba.

Po preteku roka za predlozitev ponudb ponudbe ne bo ve¢ mogoce oddati.



Ponudnik v sistemu e-JN v razdelek »Predradun« naloZi izpolnjen obrazec »PREDRACUN-
ponudba_obrazec 0« v *.pdf obliki, preostale obrazce ponudbe pa nalozi v razdelek »Drugi
dokumenti«. Ce prihaja do razhajanj med podatki v »PREDRACUN-ponudba_obrazec 0« in
ponudbenimi predracuni - naloZenimi v razdelek »Drugi dokumenti«, kot veljavni Stejejo
podatki v ponudbenih predracunih.

Narocnik poziva ponudnike, da ponudbene predracune za sklope zivil naloZijo v sistem v
excell obliki.

[zpolnjen in podpisan ESPD mora biti v ponudbi prilozen za vse gospodarske subjekte, ki v
kakrsni koli vlogi sodelujejo v ponudbi (ponudnik, sodelujo¢i ponudniki v primeru skupne
ponudbe, gospodarski subjekti, na katerih kapacitete se sklicuje ponudnik in podizvajalci).

Ponudnik, ki v sistemu e-]JN oddaja ponudbo, nalozi svoj ESPD v razdelek »ESPD - ponudnik,
ESPD ostalih sodelujocih pa nalozi v razdelek »ESPD - ostali sodelujoCi«. Ponudnik, ki v sistemu
e-JN oddaja ponudbo, naloZi elektronsko podpisan ESPD v xml. obliki ali nepodpisan ESPD v xml.
obliki, pri ¢cemer se v slednjem primeru v skladu Splo$nimi pogoji uporabe informacijskega
sistema e-]JN Steje, da je oddan pravno zavezujo¢ dokument, ki ima enako veljavnost kot
podpisan.

Za ostale sodelujoc¢e ponudnik v razdelek »ESPD - ostali sodelujocCi« prilozi podpisane ESPD v
pdf. obliki, ali v elektronski obliki podpisan xml.

6. Clen
Odpiranje ponudb bo potekalo avtomati¢no v informacijskem sistemu e-JN dne 23. 5. 2019 in se
bo zacelo ob 10.05 uri na spletnem naslovu.

Odpiranje poteka tako, da informacijski sistem e-]N samodejno ob uri, ki je dolo¢ena za javno
odpiranje ponudb, prikaze podatke o ponudniku, o variantah, ¢e so bile zahtevane oziroma
dovoljene, ter omogoci dostop do .pdf dokumenta, ki ga ponudnik nalozi v sistem e-]JN pod
razdelek »Predracun«. Javna objava se avtomati¢no zakljuci po preteku 60 minut. Ponudniki, ki
so oddali ponudbe, imajo te podatke v informacijskem sistemu e-JN na razpolago v razdelku
»Zapisnik o odpiranju ponudb«.

2.3. Obves$canje ponudnikov

7. clen
Ponudnik lahko pojasnila o vsebini dokumentacije zahteva preko Portala javnih narocil.
Naro¢nik odgovori na vsa vprasanja v zvezi z razpisom, ki jih dobi skladno z zahtevanim rokom.

Naroc¢nik lahko pred potekom roka za oddajo ponudb dopolni dokumentacijo v zvezi z javnim
narocCanjem. Vsaka od teh dopolnitev postane sestavni del dokumentacije in se posreduje preko
Portala javnih narocCil. Naro¢nik lahko po potrebi podaljSa rok za oddajo ponudb, da
ponudnikom omogoci upoStevanje dopolnitev. S premaknitvijo roka za oddajo ponudb se
pravice in obveznosti naro¢nika in ponudnikov veZejo na nove roke, ki posledi¢no izhajajo iz
podaljSanega roka za oddajo ponudb.



Narocnik o vseh odlocitvah o oddaji javnega narocila iz 90. ¢lena Z]N-3 obvesti ponudnike tako,
da podpisano odlocitev objavi na portalu javnih narocil. Odlocitev se Steje za vroCeno ponudniku
z dnem objave na portalu javnih narocil.

2.4. Pogoji za priznanje sposobnosti
8. Clen
2.4.1. Razlogi za izkljucitev
Naro¢nik ponudnikom prizna sposobnost na osnovi izpolnjevanja naslednjih pogojev.

1. Naro¢nik bo iz sodelovanja v postopku javnega narocanja izkljucil ponudnika, ¢e bo pri
preverjanju v skladu s 77., 79. in 80. clenom Z]N-3 ugotovil ali bil drugace seznanjen, da je
bila ponudniku ali osebi, ki je ¢lanica upravnega, vodstvenega ali nadzornega organa tega
gospodarskega subjekta ali ki ima pooblastila za njegovo zastopanje ali odlocanje ali nadzor v
njem, izreCena pravnomocna sodba zaradi kaznivih dejanj, kot jih doloca 1. odstavek 75. Clena
ZJN-3.

2. Narocnik bo iz sodelovanja v postopku javnega narocanja izkljucil ponudnika, ¢e bo pri
preverjanju v skladu s 77., 79. in 80. ¢lenom ZJN-3 ugotovil, da ponudnik ne izpolnjuje
obveznih dajatev in drugih denarnih nedavcnih obveznosti v skladu z zakonom, ki ureja
finan¢no upravo, ki jih pobira davcni organ v skladu s predpisi drzave, v kateri ima sedez, ali
predpisi drzave naroc¢nika, ¢e vrednost teh neplacanih zapadlih obveznosti na dan oddaje
ponudbe ali prijave znasa 50 eurov ali vec.

Steje se, da ponudnik ne izpolnjuje obveznosti iz prej$njega stavka tudi, ¢e na dan oddaje
ponudbe ali prijave ni imel predloZenih vseh obracunov davc¢nih odtegljajev za dohodke iz
delovnega razmerja za obdobje zadnjih petih let do dne oddaje ponudbe ali prijave.

3. Narocnik bo iz postopka javnega narocanja izkljucil ponudnika, Ce je ta na dan, ko potece rok
za oddajo ponudb, izloc¢en iz postopkov oddaje javnih narocil zaradi uvrstitve v evidenco
gospodarskih subjektov z negativnimi referencami.

4. Narocnik bo iz postopka javnega narocanja izkljucil gospodarski subjekt, ¢e je v zadnjih treh
letih pred potekom roka za oddajo ponudb pristojni organ Republike Slovenije ali druge
drzave Clanice ali tretje drzave pri njem ugotovil najmanj dve krsitvi v zvezi s placilom za
delo, delovnim casom, pocitki, opravljanjem dela na podlagi pogodb civilnega prava kljub
obstoju elementov delovnega razmerja ali v zvezi z zaposlovanjem na ¢rno in za kateri mu je
bila s pravnomocno odlocitvijo ali ve¢ pravnomocnimi odloCitvami izrecena globa za
prekrsek.

5. Narocnik bo iz postopka javnega narocanja izlocCil ponudnika, Ce se je nad ponudnikom zacel
postopek zaradi insolventnosti ali prisilnega prenehanja po zakonu, ki ureja postopek zaradi
insolventnosti in prisilnega prenehanja, ali postopek likvidacije po zakonu, ki ureja
gospodarske druzbe, Ce njegova sredstva ali poslovanje upravlja upravitelj ali sodisce, ali ce
so njegove poslovne dejavnosti zacasno ustavljene, ali Ce se je v skladu s predpisi druge
drzave nad njim zacel postopek ali pa je nastal polozaj z enakimi pravnimi posledicami.



6. Narocnik bo iz postopka javnega narocanja izlocil ponudnika, ¢e so se pri ponudniku pri
prejSnji pogodbi o izvedbi javnega narocila ali prejsnji koncesijski pogodbi, sklenjeni z
naro¢nikom, pokazale precejSnje ali stalne pomanjkljivosti pri izpolnjevanju Kklju¢ne
obveznosti, zaradi Cesar je naro¢nik predcasno odstopil od prejSnjega narocila oziroma
pogodbe ali uveljavljal odSkodnino ali so bile izvedene druge primerljive sankcije.

Dokazilo: ESPD

Pogoje iz tock 1, 2, 3, 4, 5 in 6 mora izpolniti vsak od partnerjev v skupni ponudbi posebe;j.

2.4.2. Pogoji za sodelovanje

Ustreznost za opravljanje poklicne dejavnosti

7. Ponudnik, ki nastopa v ponudbi, je pri pristojnem sodiS¢u ali drugem organu registriran za
dejavnost, ki jo prevzema v ponudbi.
Ce je ponudnik kmetovalec, mora imeti status kmeta. PriloZiti mora kopijo odlo¢be o statusu
kmeta ali izpisa iz registra kmetijskih gospodarstev.
Dokazilo: ESPD

Pogoj mora izpolniti vsak od partnerjev v skupni ponudbi posebe;j.

EkonomskKi in finan¢ni poloZaj

8. Ponudnik v zadnjih Sestih mesecih pred rokom za oddajo ponudbe ni imel blokiranih
transakcijskih racunov v neprekinjenem obdobju 5 dni ali vec.
Ponudniki, ki nimajo sedeza v Republiki Sloveniji morajo predloziti potrdila, da niso imeli
blokiranega(-ih) poslovnega racuna(-ov) v zadnjih Sestih (6) mesecih. Potrdilo ne sme biti
starejSe od tridesetih (30) dni od roka za oddajo ponudb.

9. Ponudnik sprejema placilo trideseti (30.) dan od prejema pravilno izstavljenega racuna.
Ponudnik mora zagotavljati poSiljanje racunov naroc¢niku v elektronski obliki (e-racun).

Dokazilo: OBRAZEC-4

Pogoj 8 in 9 mora izpolniti vsak od partnerjev v skupni ponudbi.



Tehnicna in strokovna sposobnost

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

Ponudnik mora izpolnjevati vse zakonske zahteve, ki jih dolota Zakon o zdravstveni
ustreznosti zivil in izdelkov ter snovi, ki prihajajo v stik z zivili (Uradni list RS, §t. 52/2000,
42/2002,47/2004).

Ponudnik mora upostevati obveznosti iz uredbe o izvajanju delov dolocenih uredb
Skupnosti glede zivil in uradnega nadzora nad Zivili (Uradni list RS, §t. 120/2005, 66/2006,
70/2008,72/2010).

Ponudnik, ki ponuja hitro zamrznjena zivila, mora upostevati Uredbo Komisije (ES) st.
37/05 o spremljanju temperature v prevoznih sredstvih, skladisc¢ih in pri shranjevanju hitro
zamrznjenih Zivil, namenjenih za prehrano ljudi (Uradni list RS, $t. 10/05, str. 18, z vsemi
spremembami).

Ponudnik mora upostevati Uredbo o izvajanju uredb Sveta in Komisije (ES) o onesnazevalih
v zivilih (Uradni list RS, $t. 27/2007, 38/2010 in 57/2011), Uredbo Sveta (EGS) st. 315/93,
o dolocitvi postopkov Skupnosti za kontaminate v hrani (Uradni list RS, §t. 37/93, str. 1),
Uredbo (ES) Komisije st. 1881/06 o dolocitvi mejnih vrednosti nekaterih onesnazeval v
zivilih (Uradni list RS, $t. 364, str. 5).

Ponudnik mora poslovati v skladu s HACCP sistemom in upoStevati vse predpise, ki v RS
urejajo podrocje zivil in ravnanja z njimi.

Kmetovalec mora v celotnem procesu pridelave, obdelave, skladis¢enju in dostavi poslovati
skladno z naceli dobre proizvodne oz. kmetijske prakse.

Dokazilo: OBRAZEC-5

Ponudnik je tehni¢no in kadrovsko sposoben izvajati dobave blaga v zahtevanih rokih z
odzivnim ¢asom en delavni dan.

Ponudnik mora naroc¢nika sproti obvescati o vseh prodajnih akcijah in dodatnih znizanjih
ponudbenih cen ter omogociti nakup tega blaga.

Ponudnik mora zagotavljati vse razpisane vrste in koli¢ine blaga iz posameznega sklopa.
Ponujeno blago iz ponudbenega predracuna lahko dobavitelj v ¢asu dobav zamenja z

drugim le po predhodnem soglasju narocnika.

Ponudnik mora zagotavljati dnevno dobavo blaga FCA - razlozeno (Incoterms 2010)
prostori naro¢nika.

Ponudnik mora zagotavljati odvoz povratne embalaze takoj najkasneje ob naslednji dostavi
oz. odvoz nepovratne embalaZe, kjer je to zahtevano v posebnih pogojih naro¢nika.

Dokazilo: OBRAZEC-6



20. Ponudnik mora zagotavljati blago 1. kakovostnega razreda ter ustrezno deklariranje zivil
skladno z veljavnimi predpisi.

21. Ponudnik:
* ki v ponudbi oddaja ekoloska zivila mora imeti veljavna potrdila, da ima blago znak za
okolje tipa I (veljavne certifikate).
* ki ponuja ekoloska zivila in je le distributer ne pa proizvajalec ponujenih zivil, mora
priloziti tudi certifikat za distribucijo ekoloskih zivil, ki se glasi na njegovo ime.
* ki ponuja zivila uvrS$¢ena v sheme kakovosti, kot jih naro¢nik opredelil v dokumentaciji,
mora imeti certifikate, ki dokazujejo kakovost iz shem kakovosti.

22. Ponudniki, ki ponujajo zivila zivalskega izvora, morajo zagotavljati, da zivila izhajajo iz
objektov, ki so za izvajanje doloCene dejavnosti z veljavno odlocbo odobreni s strani
pristojnega organa.

23. Ponudnik mora ponujati zivila v skladu z dolocili glede kakovosti zivil iz Priro¢nika z merili
kakovosti za Zivila v vzgojno-izobrazZevalnih ustanovah, ob upoStevanju vseh splosnih
pogojev, posebnih pogojev za posamezne sklope zivil ter zahteve iz opisov zivil iz
ponudbenih predracunov.

Dokazilo: OBRAZEC-7

9. clen
Ponudniki morajo izjave predloziti na predpisanih obrazcih brez dodatnih pogojev in pripisov.
Pripisi in dodatni pogoji ponudnika se ne upoStevajo. Potrdila in druga dokazila so lahko v
kopijah, vendar morajo odrazati dejansko stanje in ustrezati vsebini originala. Naroc¢nik lahko
pred izbiro zahteva predlozitev ustreznih dokazil za dokazovanje dejstev, navedenih v
predlozenih izjavah v ponudbi.

10. clen
Ponudbo morajo sestavljati izpolnjeni obrazci in zahtevane priloge, napisani ali natipkani z
neizbrisljivo pisavo in podpisani od osebe, pooblascene za zastopanje. Ponudba se odda v enem
izvodu.

Ponudba ne sme vsebovati nobenih sprememb in dodatkov, ki niso v skladu z razpisno
dokumentacijo ali potrebni zaradi odprave napak ponudnika. Popravljene napake morajo biti
oznacene z inicialkami osebe, ki podpiSe ponudbo.

Ponudnik mora priloZen vzorec okvirnega sporazuma (OBRAZEC-8) na zadnji strani parafirati in
Zigosati. S tem potrjuje, da se strinja z vsebino osnutka.



2.5. Merila za izbor

11. ¢len

Naro¢nik bo ekonomsko najugodnejse ponudnike izbral na osnovi naslednjih meril

St. | Merilo Udelezba (%)
Ponudbena cena skupaj v EUR z DDV za posamezni sklop 80
Vel ponujenih zivil iz shem kakovosti za posamezni sklop 20

1. Ponudbena cena skupaj v EUR z DDV za posamezni sklop

Uposteva se kon¢na ponudbena cena z vsemi stroski, popusti, rabati in davkom na dodano
vrednost. Tocke bodo dodeljene po naslednji formuli:

najnizja ponudbena vrednost
ponudbena vrednost obravnavanega ponudnika

Najugodnejsa ponudba prejme 80 tock, ostale prejmejo sorazmerno manjse Stevilo tock, glede
na ponudbeno vrednost najugodnejse ponudbe.

2. Vel ponujenih zivil iz shem kakovosti za posamezni sklop

Pri merilu bo naro¢nik uposteval oznako kakovosti ponujenega Zivila, ki jo bo ponudnik vpisal v
obrazcu predracuna, v stolpec »oznaka kakovosti« in za ponujena Zivila predloZil ustrezno
potrdilo, certifikat ali drug dokument iz katerega bo izhajalo, da zZivilo izpolnjuje pogoje v zvezi z
navedenimi oznakami oziroma Zivilo ima navedeno oznako. Po navedenem merilu bo narocnik
izracunal tocke na naslednji nacin:

Stevilo zivil (v sklopu), ki jih ponuja ponudnik in imajo enega od znakov kakovosti

Stevilo vseh Zivil v sklopu, ki jih razpisuje naro¢nik

Po navedenem merilu in glede na zgornji izracun, bo ponudnik, ki bo ponudil Zivila, ki imajo
enega od uradno veljavnih in priznanih znakov kakovosti zZivil v posameznem sklopu, prejel
sorazmerno Stevilo tock, izracunano na podlagi zgoraj navedene formule.

Ob tem bo narocnik izkljutno upoSteval samo vpise v obrazec predracuna v stolpcu »oznaka
kakovosti«, za katera bo ponudnik ponudbi prilozil ustrezno veljavno potrdilo ali drug

dokument iz katerega bo izhajalo, da Zivila izpolnjujejo navedene zahteve.

Ponudnik mora na certifikatu oziroma dokazilu, Ki je izdano s strani neodvisne institucije, vpisati

sklop in zaporedno Stevilko Zivila iz ponudbenega predracuna, ki ga je ponudil in ima znak

kvalitete.

Ponudnik, ki v Obrazcu predracuna v stolpcu »oznaka kakovosti« ne bo pri posameznih
ponujenih zivilih ali pri nobenem od Zivil vpisal uradno podeljenega znaka, ki ga ima posamezno
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zivilo ali ekoloskega Zivila ali integrirana pridelava, ki ga ponuja in za taka Zivila v ponudbi ne bo
prilozil ustreznega potrdila ali drugega dokumenta iz katerega bo izhajalo, da Zivila izpolnjujejo
navedene zahteve, po tem merilu ne bo prejel tock.

Naroc¢nik bo dodatno kakovost priznal izklju¢no Zivilom, ki imajo znak visje kakovosti na podlagi

evropskih shem kakovosti ali nacionalnih shem kakovosti. Naro¢nik bo kot ustrezne priznal
samo naslednje sheme kakovosti:

- ekoloski;

- integrirani (IP);

- viSja kakovost (VK);

- zajamcena tradicionalna posebnost (ZTP);
- zaSCitena oznacba porekla (ZOP);

- izbrana kakovost in

- zaSCitena geografska oznacba (ZGO).

Kot znak kvalitete (kakovosti) pri posameznem zivilu bo naro¢nik uposteval izklju¢no samo
kateregakoli od zgoraj navedenih znakov ali oznacb, torej znake, ki so uradno podeljeni

(certificirani) in priznani in se nanasajo izkljué¢no na kakovost Zivil. Drugih potrdil, nagrad,
medalj ali blagovnih znamk Zivil (tudi ne navedbe lastna blagovna znamka) ali znakov, ki
niso uradno podeljeni po predpisanih standardih, naro¢nik pri ocenjevanju ponudb po
tem merilu ne bo uposteval.

Prav tako naro¢nik ne bo uposteval, ¢e bo ponudnik pri Zivilih navedel 1. kvaliteta - le ta
je namre¢ zahteva in pogoj pri vseh razpisanih Zzivilih. ISO standard, ki se nana$a na
urejenost poslovanja, proizvodnje, skladis€¢enja ipd. ni znak kvalitete (kakovosti) Zivil;
narocnik prav tako ne bo uposteval medalje in diplome iz raznih ocenjevanj in znaka SQ.

12. clen
Ponudnik mora vrednost ponudbe navesti v evrih (EUR). Ponudnik mora izpolniti vse postavke
iz ponudbenega predracuna s cenami na enoto ter jih mnoziti z zahtevano koli¢ino. Ponudba, ki
ne vsebuje vseh cen na enoto, se izlo¢i kot nepopolno.

Konc¢na ponudbena cena mora vsebovati vse stroSke - prevozne, Spediterske. VkljuCevati mora
tudi popuste, rabate in davek na dodano vrednost. Naro¢nik naknadno ne prizna nobenih
stroskov, ki niso zajeti v ponudbeno ceno.

Cene iz ponudbenega predracuna so fiksne za obdobje dvanajstih (12) mesecev od sklenitve
okvirnih sporazumov. Nadaljnje spreminjane ponudbenih cen med trajanjem dobave je
doloc¢eno v vzorcu okvirnega sporazuma (OBRAZEC-8).

13. clen
Naroc¢nik bo sklenil okvirni sporazum z najvec tremi (3) ponudniki za obdobje do 31. 5. 2022 s
ponovnim odpiranjem konkurence vsakih dvanajst (12) mesecev med sklenitelji okvirnega
sporazuma, ki bodo izbrani v skladu z razpisanim merilom. Naroc¢ilo za prvih dvanajst (12)
mesecev bo naroc¢nik oddal tistemu ponudniku (enemu ponudniku), ki bo v posameznem sklopu
sklopu dosegel najvisje Stevilo tock v skladu z razpisanim merilom.
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14. clen
Naro¢nik pred oddajo javnega narocila preveri obstoj in vsebino podatkov oziroma drugih
navedb iz ponudbe ponudnika, kateremu se je odlocil oddati javno narocilo.

Kadar koli se pri naro¢niku pojavi utemeljen sum, da je posamezni gospodarski subjekt (ne
glede na razvrstitev njegove ponudbe) v postopku javnega narocila predlozil neresni¢no izjavo
ali ponarejeno ali spremenjeno listino kot pravo, naro¢nik Drzavni revizijski komisiji poda
predlog za uvedbo postopka o prekrsku iz 112. ¢lena Z]N-3, prav tako lahko odstopi od sklenjene
pogodbe o izvedbi javnega narocila.

2.6. Ostali splosni in posebni pogoji

15. clen
Naro¢nik lahko kupuje tudi druge vrste blaga, ki niso v ponudbenem predracunu, ¢e jih bo
tekom izvajanja javnega narocila potreboval. To blago bo naro¢nik kupoval po ceniku, ki ga bo
dobavitelj posredoval ob podpisu okvirnega sporazuma.

16. clen
Ponudba mora veljati do 31. 8. 2019. Variantne ponudbe ne bodo upostevane.

17. clen
V skladu s Sestim odstavkom 91. ¢lena Z]N-3 bo moral izbrani ponudnik na poziv naroc¢nika, v
postopku javnega narocila ali pri izvajanju javnega narocila, v roku osmih dni od prejema poziva,
naroc¢niku posredovati podatke o:
* svojih ustanoviteljih, druzbenikih, delnicarjih, komanditistih ali drugih lastnikih in
podatke o lastniskih delezih navedenih oseb;
* gospodarskih subjektih, za katere se glede na doloCbe zakona, ki ureja gospodarske
druzbe, steje, da so z njim povezane druzbe.

V skladu s Sestim odstavkom 14. ¢lena in 35. ¢lenom Zakona o integriteti in preprecevanju
korupcije (Uradni list RS, $t. 69/11-UPB2) bo moral izbrani ponudnik, pred sklenitvijo pogodbe
z naro¢nikom, zaradi zagotovitve transparentnosti posla in preprecitve korupcijskih tveganj,
izroCiti izjavo oziroma podatke o udelezbi fizicnih in pravnih oseb v lastniStvu ponudnika,
vklju¢no z udelezbo tihih druzbenikov, ter gospodarskih subjektih, za katere se glede na dolocbe
zakona, ki ureja gospodarske druzbe Steje, da so povezane druzbe s ponudnikom. Za fizicne
osebe izjava vsebuje ime in priimek, naslov prebivali$¢a in delez lastni$tva. Ce ponudnik
predlozi lazno izjavo oziroma poda neresni¢ne podatke o navedenih dejstvih, ima to za posledico
nicnost pogodbe.

18. clen
Ce izbrani ponudnik odstopi od podpisa okvirnega sporazuma ali ¢e ne izpolnjuje veé
minimalnih tehni¢nih zahtev iz razpisne dokumentacije predmetnega javnega narocila, si
naro¢nik pridrzi pravico, da kot najugodnejSega ponudnika izbere naslednjo popolno ponudbo
na ocenjevalni lestvici.
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2.7. Pouk o pravnem sredstvu

19. clen

Zahtevek za revizijo, ki se nanasa na vsebino objave, povabilo k oddaji ponudbe ali razpisno
dokumentacijo, se vloZi v desetih delovnih dneh od dneva objave obvestila o narocilu ali prejema
povabila k oddaji ponudbe. Kadar naroc¢nik spremeni ali dopolni navedbe v objavi, povabilu k
oddaji ponudbe ali razpisni dokumentaciji, se lahko zahtevek za revizijo, ki se nanasa na
spremenjeno, dopolnjeno ali pojasnjeno vsebino objave, povabila ali razpisne dokumentacije ali
z njim neposredno povezano navedbo v prvotni objavi, povabilu k oddaji ponudbe ali razpisni
dokumentaciji, vloZi v desetih delovnih dneh od dneva objave obvestila o dodatnih informacijah,
informacijah v nedokonc¢anem postopku ali popravku, ¢e se s tem obvestilom spreminjajo ali
dopolnjujejo zahteve ali merila za izbiro najugodnejSega ponudnika.

Zahtevka za revizijo iz prejSnjega odstavka ni dopustno vloZiti po roku za prejem ponudb, razen,
Ce je naroc¢nik v postopku javnega narocanja dolocil rok za prejem ponudb, ki je krajsi od desetih
delovnih dni. V tem primeru se lahko zahtevek za revizijo vloZi v desetih delovnih dneh od dneva
objave obvestila o narocilu.

Takso v visini 4.000,00 EUR mora vlagatelj placati na transakcijski racun Ministrstva za finance,
Stevilka SI56 0110 0100 0358 802, odprt pri Banki Slovenije, Slovenska 35, 1505 Ljubljana,
Slovenija, SWIFT KODA: BS L] SI 2X; namen nakazila - taksa za postopek revizije javnega

narocanja.

Zahtevek mora biti vloZen pri naroc¢niku po posti priporoCeno ali po posti priporoceno s
povratnico.

Odgovorna oseba naroc¢nika:
ravnateljica

Mira Hancman
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3. SPLOSNE IN POSEBNE ZAHTEVE NAROCNIKA

Predmet javnega narocila je sukcesivna dobava konvencionalnih in ekoloskih zivil po
posameznih razpisanih sklopih sklopih. Naro¢nik oddaja javno narocilo za obdobje treh (3) let
od sklenitve okvirnega sporazuma, ki bo sklenjen z izbranimi ponudniki po zakljucku postopka
javnega razpisa.

Specifikacija blaga, okvirne koli¢ine in zahteve narocnika v zvezi z narocili in predvidenimi
dobavami so razvidne iz obrazca ponudbenega predracuna (OBRAZEC-1) in opisa predmeta
javnega narocila ter zahteve narocnika, ki so sestavni del te razpisne dokumentacije.

Koli¢ine posameznega blaga, navedenega v ponudbenem predracunu so okvirne in ocenjene
glede na sedanje potrebe posameznega narocnika. Glede na navedeno si narocnik pridrzuje
pravico, da se tekom izvajanja narocila, koli¢ine posameznega blaga zvisajo ali zniZajo, prav tako
pa se lahko spremeni posamezno zivilo, glede na dejanske potrebe narocnika, kar je odvisno
predvsem od Stevila otrok v zavodu, Stevila zaposlenih, Stevila in vrste pripravljenih obrokov,
Stevila zunanjih odjemalcev pripravljenih obrokov, kot tudi od ponudbe zZivil na trgu v Casu
izvajanja narocila in finan¢ne zmoznosti narocnika.

Dobava blaga je sukcesivna glede na dejanske potrebe narocnika in bo potekala skladno z
njegovimi narocili. Skladno z zahtevami in potrebami naroc¢nika, bo dobava dnevna, lahko pa
tudi veckrat tedenska, tedenska ali mese¢na, kar bodo naro¢nik in izbrani dobavitelji dogovorili
sproti.

Naro¢nik bo blago narocal predvidoma en dan pred dobavo. Izbrani dobavitelji bodo morali
dobavljati naroceno blago ob urah, ki so navedene v obrazcu ponudbenega predracuna oziroma
urah, ki jih bodo dogovorili z naro¢nikom. Praviloma je vsa dobava zjutraj in v dopoldanskem
Casu. Samo izjemoma je lahko dobava ob drugih urah v primeru, e se naroc¢nik in dobavitelj
dogovorita za druge ure dostav ali ¢e tako odloc¢i narocnik.

Za »enakovredno« blago se Steje blago, ki je 1. oziroma zahtevane kvalitete / pridelave, po
lastnostih in zahtevani kvaliteti v celoti odgovarja razpisanemu blagu in je glede na kvaliteto,
sestavo, uporabo in glede na cenovni razred primerljivo.

V obrazcih ponudbenega predracuna je pri posameznem blagu lahko naveden naziv izdelka,
blagovna znamka ali proizvajalec. Navedba Zivila, blagovne znamke ali proizvajalca ni izklju¢ni
pogoj. Ponudniki lahko ponudijo tudi enakovredno blago drugega proizvajalca ali imajo drugo
blagovno znamko (drugacen trgovski naziv blaga), vendar pa mora ponujeno blago po kvaliteti,
lastnostih, uporabi in glede na cenovni razred zivila v celoti ustrezati razpisanemu blagu.

Ponudniki ne smejo ponuditi gensko spremenjenih Zivil. Naro¢nik Zeli, da je ¢im veC ponujenega
blaga slovenskega porekla.

* Zivila morajo biti brez oja¢evalcev okusa, umetnih barvil in sladil.
e Zivila morajo biti z manj$o vrednostjo soli in z manj dodanega sladkorja.
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* Naro¢nik si pridrZzuje pravico, da blago naro¢a po kosih in ni dolzal prevzeti
transportnega pakiranja.

* Naro¢nik zahteva deklaracijo Zivil z izpisanimi alergeni ob vsaki dobavi, prav tako
dukumente o sledljivosti.

Ostale sploSne zahteve po skupinah blaga

Splosne zahteve, ki veljajo za posamezno vrsto blaga, ki so predmet razpisa, so navedena v
nadaljevanju. Ne glede na to ali je posamezno blago navedeno ali ne, morajo vsa razpisana zivila
zahtevati vsem veljavnim predpisom, normativom in standardom in kakovostnim zahtevam. Pri
izdelavi ponudbe mora ponudnik upoStevati vse zahteve naro¢nika navedene v razpisni
dokumentaciji in zahteve navedene v obrazcih ponudbenih predracunov. SploSnim zahtevam
po posameznih sklopih Zivil so dodane posebne zahteve, ki so jih ponudniki dolzni upostevati
tako pri pripravi ponudbe, kot tudi pri izvajanju narocila.

MESO IN MESNI IZDELKI:

Meso in mesni izdelki morajo ustrezati zahtevam predpisov, ki dolo¢ajo kakovost mesa in
mesnih izdelkov. Meso mora biti ob dobavi za posamezno vrsto znacilnega izgleda, vonja,
konsistence in drugih organolepti¢nih lastnosti. Embalaza mora biti primerna za meso, brez
vonja in Cista.

Velikost konfekcioniranih kosov se dolo¢i v dogovoru z naro¢nikom. Meso mora biti ociS¢eno
veznega tkiva in odve¢ne mascobe.

Transport mesa in mesnih izdelkov do naro¢nika mora potekati v namenskih hlajenih vozilih,
tako da se hladna veriga ne pretrga. Meso in svezi mesni izdelki morajo biti dobavljeni do enega
dne po kon¢anem procesu zorenja, kjer je zorenje potrebno. Mesni izdelki z rokom trajanja od
10 - 30 dni ob dobavi ne smejo biti starejsi od 5 dni.

Odstopanja v teZi oziroma masi uporabniskega kosa mesa (npr. zrezki) ali mesnega izdelka pri
posameznem izdelku ne smejo preseci +/- 3% zahtevane teze, celotna dobavljena koli¢ina pa ne
sme odstopati vec¢ kot +/- 1%. Ob dobavi izdelkom ne sme preteci ve¢ kot 1/3 celotnega roka
uporabe.

Pri mesu navedene temperaturne zahteve veljajo za sveZze meso in izdelke. Naroc¢nik lahko
izjemoma narocCi zamrznjen izdelek. Ta mora imeti skladiS¢no temperaturo najmanj -18°C.
Oznaceno oziroma deklarirano mora biti na predpisan nacin. Na embalaZi morajo biti navedeni
vsi zahtevani podatki.

Kakovostne zahteve za meso - konfekcionirano meso normalne kakovosti, brez kosti in koze,
brez vidne mascobe in veznega tkiva; brez kala oziroma najve¢ do 3% kala; sveZe ohlajeno meso
s srediS¢no temperaturo od 0 do +4°C; naveden mora biti izvor mesa.

Embalaza - razsuto pakirano v vrecke in kartonaste $katle; pakirano v vrecke in kartonaste
Skatle ali stiroporne podstavke ovite s folijo; meso zrezano na kocke in rezance, zrezki razlicnih
gramatur in vecji kosi (deli stegna) - vse glede na potrebe naroc¢nika.

Hramba in prevoz - meso, pakirano v ustrezni embalazi, se hrani pri temperaturi od 0°C do
+4°C, med prevozom se hladna veriga ne sme prekiniti (transportna sredstva s hladnimi
napravami); srediS¢na temperatura ob prevzemu mora biti od 0 do +4°C.

Mesni izdelki morajo v celoti ustrezati zahtevam narocnika. Aditivi so dovoljeni le v mejah, ki jih
dovoljuje pravilnik; poleg zakonsko predpisanih podatkov mora deklaracija izdelka vsebovati
tudi podatke o poreklu mesa. Hramba in prevoz izdelka - izdelek mora biti hranjen pri
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temperaturi od +2°C do +4°C; transportna sredstva s hladilnimi napravami; srediscna
temperatura ob prevzemu mora biti od 0 do +4°C;

MESO-ZAHTEVE:
- ponujeno meso ustreza l. kategoriji,
- kakovost mesa (v primeru, da naro¢nik zahteva v Casu izvajanja narocila izvide, ki se
nanas$ajo na kakovost mesa, le-ti ne smejo biti starejsi od treh (3) mesecev),
- meso ne sme biti okuzeno z zdravju Skodljivimi mikroorganizmi ali vsebovati toksi¢ne
snovi,
- proizvajalec mora zagotoviti varnost zivil v okviru prehranske politike in drzavne
zakonodaje,
- postopki predelave - distribucije morajo biti taki, da mikrobioloska kontaminacija mesa
ni mozna,
- dobavitelj v okviru zakonskih moznosti naro¢niku omogocil ogled proizvodnje,
- prevoz mesa mora biti v skladu s HACCP sistemom.
Ce je ponudnik tudi predelovalec mesa mora imeti za objekt veljavno odlo¢bo VURS. Ponudnik
mora na spremni dokumentaciji (dobavnici) za meso oznaciti poreklo oziroma izvor mesa, v
skladu z veljavnimi predpisi. Ponudnik mora zagotoviti pravilno oznacevanje mesa v skladu z
Zakonom o standardizaciji in drugimi predpisi, ki veljajo v Republiki Sloveniji. Na zahtevo
naroc¢nika mora ponudnik predloZiti potrdilo o odkupu Zivine oziroma o lastni vzreji in potrdilo
veterinarskega zavoda o zdravstvenem stanju posiljke.

Naro¢nik bo narocal tudi obdelano meso, po predhodnem narocilu. Cena
konfekcioniranega/mletega mesa mora biti enaka ceni mesa v kosu. V primeru, da dobavitelj ne
dobavi svezega mesa, ga bo naro¢nik zavrnil. Zamrznjeno meso dobavitelj lahko dobavi samo v
primeru, ko ga naro¢nik sam naro¢i. Odmrznjeno in ponovno zamrznjeno meso bo naroc¢nik
zavrnil.

Meso mora biti sveze, ohlajeno, domacCega - slovenskega proizvajalca. Naro¢niku mora biti
vedno dostopna deklaracija in proizvajalec (rejec).

Dobava mesa mora biti v zaprtih posodah, skladno s HACCP sistemom. Vsa zivila morajo biti 1.

oziroma zahtevane kvalitete.

MESNI IZDELKI-ZAHTEVE:

- kakovost mesnih izdelkov (v primeru, da naro¢nik zahteva v €asu izvajanja narocila izvide, ki
se nanas$ajo na kakovost mesnih izdelkov, le-ti ne smejo biti starejsi od treh (3) mesecev),

- mesni izdelki ne smejo biti okuzeni z zdravju Skodljivimi mikroorganizmi ali vsebovati
toksi¢ne snovi,

- proizvajalec mora zagotoviti varnost Zzivil v okviru prehranske politike in drzavne
zakonodaje,

- naj bodo manj slani, manj mastni in naj vsebujejo kar najmanj nitratov, nitritov in drugih
konzervansov ter aditivov

- postopki predelave - distribucije morajo biti taki, da mikrobioloSka kontaminacija mesnih
izdelkov ni mozZna,

- v okviru zakonskih moznosti naj bi izbrani dobavitelj omogocil tudi ogled objektov,
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- prevoz mesnih izdelkov mora biti v skladu s HACCP sistemom.

Ce je ponudnik tudi predelovalec mesnih izdelkov mora imeti za objekt veljavno odlo¢bo VURS.
Ponudnik mora na spremni dokumentaciji (dobavnici) za mesne izdelke oznaciti poreklo
oziroma izvor mesnih izdelkov, v skladu z veljavnimi predpisi. Ponudnik mora zagotoviti
pravilno oznacevanje mesnih izdelkov v skladu z Zakonom o standardizaciji in drugimi predpisi,
ki veljajo v Republiki Sloveniji. Mesni izdelki, smejo vsebovati minimalno kemicnih aditivov in
morajo biti viSje kakovosti. Ponudnik mesnih izdelkov mora na zahtevo naroc¢nika le-temu
posredovati porocila o rezultatih mikrobioloskih in kemicnih analiz. Po potrebi bo naroc¢nik
narocal tudi rezane salame, cena rezanih salam mora biti enaka ceni v kosu. Dobava mesnih
izdelkov mora biti v zaprtih posodah, skladno s HACCP sistemom. Vsa Zivila morajo biti I.
kategorije oziroma posebej zahtevane kvalitete. Ekolosko meso in mesni izdelki morajo biti
pridelani skladno z veljavnimi pravilniki in uredbo, ki velja za pridelavo ekoloskih Zzivil in
certificirani.

PERUTNINSKO MESO IN PERUTNINSKI IZDELKI

Meso perutnine in perutninskih izdelkov mora biti sveZe, zdravo, nepoSkodovano, higiensko
neoporecno in Cisto, brez umazanije, krvi in drugih tujkov, brez anatomskih deformacij,
podplutb in zdrobljenih kosti. Videz, barva, struktura, konsistenca, vonj in okus morajo biti
znaCilni za vrsto mesta. Tuji vonji in priokusi so prepovedani. Kosi mesa morajo biti dobro
razviti in izoblikovani, mesnati in z zelo tanko plastjo mascobe. Temperatura v globini prsne
miSice mora biti pri ohlajenem mestu od -2°C do +4°C, pri globoko zamrznjenem mesu pa
najmanj -18°C. Pri ohlajenem mesu morajo biti kosi mesa brez znakov zamrznitve.

Oznaceno oziroma deklarirano mora biti na predpisan nacin. Na embalazi morajo biti navedeni
vsi zahtevani podatki. KakrSnekoli razlike v tezi morajo biti skladne s pravilnikom, prav tako
vsebnost vode v mesu, kot posledica hlajenja oziroma zamrzovanja.

Transport perutninskega mesa in izdelkov do naroc¢nika mora potekati v namenskih hlajenih
vozilih, tako da se hladna veriga ne pretrga. Mesni izdelki z rokom trajanja od 10-30 dni ob
dobavi ne smejo biti starejsi od 5 dni. Odstopanje v tezi oziroma masi uporabljenega kosa mesa
(npr. zrezki) ali izdelka pri posameznem izdelku ne smejo preseci +/- 3% zahtevane teZe,
celotna dobavljena koli¢ina pa ne sme odstopati vec kot +/- 1%. Ob dobavi izdelkom ne sme
preteci vec kot 1/3 celotnega roka uporabe.

ZAHTEVE:

- ponujena perutnina ustreza razredu kakovosti A,

- kakovost mesa in mesnih izdelkov (v primeru, da naro¢nik zahteva v €asu izvajanja narocila
izvide, ki se nanaSajo na kakovost mesa in izdelkov, le-ti ne smejo biti starejsi od treh (3)
mesecev),

- meso in mesni izdelki ne smejo biti okuZeni z zdravju Skodljivimi mikroorganizmi ali
vsebovati toksi¢ne snovi,

- proizvajalec mora zagotoviti varnost Zzivil v okviru prehranske politike in drzavne
zakonodaje,

- postopki predelave - distribucije morajo biti taki, da mikrobioloska kontaminacija mesa ni
mozna,

- v okviru zakonskih moznosti naj bi izbrani dobavitelj omogocil tudi ogled objektov,
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- prevoz mesa in izdelkov mora biti v skladu s HACCP sistemom.
Ce je ponudnik tudi predelovalec mesa in izdelkov mora imeti za objekt veljavno odlo¢bo VURS.
Ponudnik mora na spremni dokumentaciji (dobavnici) za meso in izdelke oznaciti poreklo
oziroma izvor mesa, v skladu z veljavnimi predpisi. Ponudnik mora zagotoviti pravilno
oznacevanje mesa in izdelkov v skladu z Zakonom o standardizaciji in drugimi predpisi, ki
veljajo v Republiki Sloveniji. Na zahtevo naro¢nika mora ponudnik predloZiti potrdilo o odkupu
Zivine oziroma o lastni vzreji in potrdilo veterinarskega zavoda o zdravstvenem stanju posiljke.
Naro¢nik bo narocal tudi obdelano meso, po predhodnem narocilu. Cena konfekcioniranega
mesa mora biti enaka ceni mesa v kosu. V primeru, da dobavitelj ne dobavi svezega mesa, ga bo
narocnik zavrnil. Zamrznjeno meso dobavitelj lahko dobavi samo v primeru, ko ga naro¢nik sam
naroci. Odmrznjeno in ponovno zamrznjeno meso bo naro¢nik zavrnil.
Meso mora biti sveze, ohlajeno, domacega - slovenskega proizvajalca. Naro¢niku mora biti
vedno dostopna deklaracija in proizvajalec (rejec).
Mesni izdelki smejo vsebovati minimalne kolicine kemic¢nih aditivov in morajo biti visje
kakovosti. Ponudnik mesnih izdelkov mora na zahtevo naroc¢nika le-temu posredovati porocila o
rezultatih mikrobiolo$kih in kemi¢nih analiz. Po potrebi bo naro¢nik narocal tudi rezane salame,
cena rezanih salam mora biti enaka ceni v kosu. Dobava perutnine in perutninskih izdelkov
mora biti v zaprtih posodah, skladno s HACCP sistemom. Vsa zivila morajo biti A. katgorije
oziroma posebej zahtevane kvalitete. Ekoloska perutnina in perutninski izdelki morajo biti
pridelani skladno z veljavnimi pravilniki in uredbo, ki velja za pridelavo ekoloskih zivil in
certificirani.

RIBE

SveZe ribe morajo priti do naroc¢nika v nepretrgani hladni verigi brez uporabe konzervansov.
Biti morajo higiensko neoporecne. Koza mora biti naravnega sijaja in barve, brez poskodb in ne
izsuSena. Sluz mora biti prozorna, luskine ¢vrsto na telesu, Skrbe svetlo redece in ne zlepljene.
O¢i naj bodo napete, jasne in sijoCe. Meso mora biti ¢vrsto. Vonj mora biti svez in nevpadljiv,
drobovje v telesni votlini odstranjeno, trebusna votlina brez vonja, ostanki krvi morajo biti
sijoCe rdece barve. Poleg tega morajo sveze ribe ustrezati vsem zahtevam pravilnika o kakovosti,
deklariranosti in pogojih transporta.

Kakovost globoko zamrznjenih ribjih izdelkov mora biti skladna z zahtevami pravilnika. Pravilno
pakirani izdelki morajo biti zamrznjeni in skladiS¢eni pri temperaturi pod -18°C. Po odtajanju ne
smejo imeti tujega ali Zarkega vonja, prav tako ne smejo kazati znakov dehidracije. Panirna masa
zamrznjenih paniranih ribjih izdelkov lahko vsebuje le aditive, ki jih dovoljuje pravilnik,
prepovedana je uporaba konzervansov. Po toplotni obdelavi mora biti meso prijetnega vojna in
okusa, pretezno Cvrste konsistence in znacilne barve za posamezni izdelek. EmbalaZza mora biti
Cista in brez tujih vonjev. Deklaracija izdelka mora vsebovati vse podatke, ki so zakonsko
zahtevani.

Transport rib do naroc¢nika se izvaja v namenskih hlajenih vozilih, tako da se hladna veriga ne
pretrga. Sveze ribe in ribji proizvodi ob dobavi ne smejo biti starejsi od enega dne. Ribji izdelki z
daljSim rokom trajanja (npr. Sest mesecev) ob dobavi ne smejo biti starejsi vec kot 1/3 celotnega
roka uporabe.

Odstopanja v teZzi oziroma masi uporabniSkega kosa (npr. file postrvi) ali ribjega izdelka (npr.
panirane kocke osli¢a) pri posameznem izdelki ne smejo presegati +/-5% zahtevane mase,
celotna dobavljena koli¢ina pa ne sme odstopati vec¢ kot +/-3%.
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Sredis¢na temperatura svezih rib in ribjih proizvodov mora biti ob sprejemu 4°C ali nizja. Ribe in
ribji proizvodi morajo biti ob sprejemu zamrznjeni, brez znakov odtajevanja in ponovnega
zamrzovanja.

ZAHTEVE:

- kakovost rib (v primeru, da naro¢nik zahteva v Casu izvajanja narocila izvide, ki se nanasajo
na kakovost rib, le-ti ne smejo biti starejsi od treh (3) mesecev),

- ribe ne smejo biti okuZene z zdravju skodljivimi mikroorganizmi ali vsebovati toksi¢ne snovi,

- proizvajalec mora zagotoviti varnost Zzivil v okviru prehranske politike in drzavne
zakonodaje,

- postopki predelave - distribucije morajo biti taki, da mikrobioloSka kontaminacija rib ni
mozna,

- v okviru zakonskih moznosti naj bi izbrani dobavitelj omogocil tudi ogled objektov,

- prevoz rib mora biti v skladu s HACCP sistemom.

Ce je ponudnik predelovalec rib, mora imeti za objekt veljavno odlo¢bo VURS. Ponudnik mora
na spremni dokumentaciji (dobavnici) za ribe oznaciti poreklo oziroma izvor rib. Ponudnik
mora zagotoviti pravilno oznacevanje rib v skladu z Zakonom o standardizaciji in drugimi
predpisi, ki veljajo v Republiki Sloveniji. Na zahtevo naro¢nika mora ponudnik predloziti
potrdilo veterinarskega zavoda o zdravstvenem stanju posiljke.

Odmrznjene in ponovno zamrznjene ali slabo zamrznjene ribe bo naro¢nik zavrnil. Dobava rib
mora biti v zaprtih posodah, skladno s HACCP sistemom. Vsa zivila morajo biti 1. oziroma
posebej zahtevane kvalitete.

MLEKO IN MLECNI IZDELKI

Mleko mora biti v skladu z zahtevami naro¢nika - pasterizirano in sterilizirano, s 3,5% m.m. in
1,6% m.m., brez konzervansov in aditivov. Embalaza mora biti v skladu z vsemi veljavnimi
predpisi in popolnoma c¢ista. Hramba pri temperaturi do +4°C, prevoz mora biti z ustreznimi
vozili.

Jogurti morajo biti v skladu z vsemi veljavnimi predpisi in zahtevami narocnika, brez
konzervansov, aditivov in umetnih sladil, po potrebi razlicnih okusov in z dodatkom sadja ali
sadnega pripravka. Pakirani morajo biti v embalazi, ki jo zahteva naroc¢nik, v skladu z vsemi
veljavnimi predpisi in popolnoma Cisti. Hramba pri temperaturi od +2°C do +4°C, prevoz mora
biti z ustreznimi vozili. Skuta mora biti v skladu z vsemi veljavnimi predpisi in zahtevami
naroc¢nika, s 35% mle¢ne mascobe v suhi snovi, brez konzervansov in aditivov. Pakirana mora
biti v skladu z zahtevami naro¢nika. Hramba in prevoz obvezno pri temperaturi od +2°C do +4°C,
prevoz mora biti z ustreznimi vozili.

Kisla smetana mora biti dobljena s fermentiranjem pasterizirane homogenizirae smetane, sladka
smeta mora biti pasterizirana. % mle¢ne maS¢obe mora ustrezati zahtevam narocnika, prav tako
tudi nacin pakiranja in embalaza. Hramba pri temperaturi od +2°C do +4°C, prevoz mora biti z
ustreznimi vozili.

Maslo mora biti surovo, neslano in I. kvalitete, vsebnost mle¢ne mascobe je minimalno 82%,
brez konzervansov in aditivov. Zavito mora biti v aluminijasto folijo, pakirano glede na zahteve
naroc¢nika. Hramba in prevoz obvezno pri temperaturi od +2°C do +4°C, prevoz mora biti z
ustreznimi vozili (hladna veriga).
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Siri morajo ustrezati vsem veljavnim predpisom in zahtevam naroc¢nika. Vsebnost mlectne
mascobe v suhi snovi mora biti kot jo zahteva naro¢nik pri posamezni vrsti sira, brez
konzervansov in aditivov. Pakiran mora biti v kontrolirani atmosferi, hranjen pri temperaturi do
+4°C, rok uporabe mora biti naveden na pakiranju. Prevoz mora biti z ustreznimi vozili (hladna
veriga).

Namazi so sirni iz svezega sira in dodatkov, biti morajo v skladu z vsemi veljavnimi predpisi in
zahtevami naroc¢nika. Hramba pri temperaturi od +2°C do +4°C, prevoz mora biti z ustreznimi
vozili (hladna veriga).

Sladoled mora biti mle¢ni, z raznimi dodatki in okusi, skladno z zahtevami naroc¢nika, izdelan iz
pasteriziranih ali steriliziranih sestavin mleka. Vsebuje naj 2,5% mletne mascobe, 14%
sladkorja in najmanj 24% skupne suhe snovi. Brez aditivov. Embalaza in koli¢ina morata
ustrezati zahtevam narocnika. Hramba pri temperaturi - 18°C, prevoz z ustreznimi vozili
(zamrzovalna veriga).

ZAHTEVE:

- ustrezna kvaliteta zivil (izvidi ne smejo biti starejsi od treh (3) mesecev),

- glede na obcutljivost mleka in mlec¢nih izdelkov zahtevamo kompleksno, strokovno
zagotovljeno zdravstveno ustreznost zivil v vseh fazah proizvodnje,

- postopki predelave - distribucije morajo biti taki, da mikrobioloska kontaminacija ni mozna,

- proizvajalec mora zagotoviti varnost zivil v okviru prehranske politike in drzavne
zakonodaje,

- v okviru zakonskih moznosti naj bi izbrani dobavitelj omogocil tudi ogled objektov,

- prevoz mleka in mlec¢nih izdelkov mora biti v skladu s HACCP sistemom.

Ce je ponudnik predelovalec mleka in mle¢nih izdelkov, mora imeti za objekt veljavno odlo¢bo
VURS. Vsi izdelki morajo biti embalirani v skladu z zahtevami naro¢nika in opremljeni z
ustreznimi deklaracijami. Vsa zivila morajo biti I. oziroma posebej zahtevane kvalitete. EkoloSko
mleko in mlecni izdelki morajo biti pridelani skladno z veljavnimi pravilniki in uredbo, ki velja
za pridelavo ekoloskih zivil in certificirani.

KRUH, PEKOVSKI IN SLASCICARSKI IZDELKI

Kruh in pekovsko pecivo je narejeno iz moke razli¢nih tipov, vode, kvasa in soli. Kot dodatne
sestavine kruha so lahko tudi druga zivila ter aditivi, ki jih opredeljujejo pravilniki. Vsi izdelki
morajo biti oznac¢eni skladno s predpisi. Struce in hlebci morajo biti pravilnih oblik. Kruh in
pekovsko pecivo mora biti primerno pecen, z lepo zapeceno skorjo, ne zazgan. Okus in vonj
morata biti prijetna in znacilna za posamezen tip kruha oziroma za vrsto pekovskega peciva,
prav tako mora biti primerna tekstura kruha oziroma pekovskega peciva. Ker so kruh, pekovsko
pecivo in druge vrste pekovskih izdelkov najpomembnejsi vir soli v prehrani Slovencev, je
potrebno izbirati med manj slanimi izdelki. Kruh in pekovsko pecivo morata biti embaliran v
Cisti embalazi, Ce je zahtevano mora biti embaliran. Prevoz mora biti v skladu z vsemi veljavnimi
predpisi in opravljen na nacin, da je Zivilo zasSCiteno pred zunanjimi vplivi. Krofi morajo biti
narejeni iz kvalitetnega fermentiranega testa, dobljenega iz osnovnih sestavin, pSeni¢ne moke,
mleka, jajc, mascobe, sladkorja in drugih dodatnih sestavin, aditivi so lahko samo v dovoljenih
mejah dolocCenih s pravilnikom. Polnjeni, politi z glazuro ali posuti s posipom so v skladu z
zahtevami narocnika. Krofi morajo biti primernega izgleda, vonja in okusa, s primerno
konsistenco, znacilno za posamezno vrsto krofa. Vsebnost nadeva naj bo v skladu s pravilnikom,

20



konzervansi niso dovoljeni. Pakirani morajo biti v ustrezni kartonski embalazi ali porcijsko v
folijo, kolic¢ine so po dogovoru z naro¢nikom. Prevoz mora biti z ustreznimi vozili in na nacin, da
je zivilo zaSciteno pred zunanjimi vplivi. Vsem veljavnim predpisom in zahtevam narocnika
morajo ustrezati tudi vsi ostali razpisani izdelki.

ZAHTEVE:

- ustrezna kvaliteta Zivil (izvidi ne smejo biti starejsi od treh (3) mesecev),

- vsi izdelki morajo biti dovolj peceni, dnevno sveZi, ne smejo vsebovati zdravju Skodljivih
snovi (toksinov, patogenih mikroorganizmov, ne smejo prekoraciti z zakonskimi predpisi
dolocene koli¢ine aditivov, barvil, konzervansov...),

- organolepti¢ne lastnosti morajo ustrezati predpisanim normativom,

- zahtevamo stroge higienske normative v celothem procesu proizvodnje, transporta in
dostave,

- proizvajalec mora zagotoviti varnost Zzivil v okviru prehranske politike in drzavne
zakonodaje,

- ponujena zivila morajo biti na zalogi,

- v okviru zakonskih moznosti naj bi izbrani dobavitelj omogocil tudi ogled objektov,

- prevoz kruha, pekovskih izdelkov in slas¢ic mora biti v skladu s HACCP sistemom.

Za kruh in pekovske izdelke naro¢nik zahteva, da so dnevno svezi, glede na narocilo so kruh in
pekovski izdelki tudi rezani in pakirani. Cena rezanega kruha in pekovskega peciva mora biti
enaka ceni nerezanih izdelkov.

Embalaza v kateri bo opravljen transport kruha, pekovskega peciva in slasc¢icarskih izdelkov
mora biti iz materiala, ki ga je mogoce Cdistiti, v kolikor ni za enkratno uporabo (karton).
Embalaza mora biti obvezno zaprta.

Narocnik zahteva kakovostno dostavo. Kruh in ostali izdelki ne smejo biti zmeckani, biti morajo
v Cisti embalazi in primerno zasciteni, da med transportom ne bi prislo do okuzbe ali
poskodovanja izdelkov.

Kruh, pekovski in slascicarski izdelki morajo biti take teZe, ki je razpisana oziroma kot jo bo
narocil naroc¢nik. V primeru, da bo naroc¢nik ob dobavi (prevzemu) zivil ugotovil, da teza zivil ne
ustreza naroceni, bo naroc¢nik Zivila zavrnil.

Vsa zivila morajo biti I. oziroma posebej zahtevane kvalitete. EkoloSki kruh, pekovski in
slascicarski izdelki morajo biti pridelani skladno z veljavnimi pravilniki in uredbo, ki velja za
pridelavo ekoloskih zivil in certificirani.

IZDELKI IZ ZIT IN MLEVSKI IZDELKI

Izdelki iz Zit morajo biti oznaceni v skladu s predpisom, ki ureja sploSno oznacevanje Zivil, in v
skladu s predpisi. Izdelki iz Zit, ki niso predpakirani, morajo biti na prodajnem mestu oznaceni z
imenom izdelka, tipom izdelka pri mlevskih izdelkih, ter imenom in naslovom proizvajalca.
Oluscena zita morajo imeti znacilno barvo, vonj in okus ter smejo vsebovati neoluscenih zrn in
delov lusk, primesi tujega izvora, zrn drugih zit in poSkodovanih zrn, in necisto¢ zivalskega
izvora.

Mlevski izdelki so izdelani z mletjem oziroma drobljenjem ociS¢enega in pripravljenega zita.
Glede na tehnoloski postopek se mlevski izdelki razvrscajo zlasti kot moka, zdrob, drobljenec,
kalcki, otrobi.

Mlevski izdelki ne smejo vsebovati zivih ali mrtvih skladis¢nih Skodljivcev v katerikoli razvojni
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obliki, necistoC zivalskega izvora, necisto¢ mineralnega izvora in ne ve¢ kot 0,5% necistoc
rastlinskega izvora. Mlevski izdelki lahko vsebujejo najve¢ 15% vode. Barva, vonj in okus morajo
biti znacilni za vrsto Zita.

Izdelki morajo biti obstojni pri sobni temperaturi. Pakirani v ustrezni embalazi, teza pakiranja je
glede na zahteve narocnika. Prevoz mora biti opravljen na nacin, da so izdelki zasciteni pred
zunanjim vplivom.

Testenine morajo biti zahtevane kvalitete, navadne, po potrebi tudi polnozrnate, z dodatkom jajc
oziroma brez kjer in Ce je tako zahtevano. Testenine morajo imeti videz, okus, barvo in
konsistenco, biti morajo znacilni za vrsto izdelka. Ne smejo biti polomljene ali zdrobljene, pri
kuhanju morajo obdrzati obliko, ne smejo se lepiti ali biti razkuhane. Vonj in okus morata biti
znacilna za kuhane testenine, brez tujih priokusov in vonjev. Vsebnost vode naj bo manjsa od
13,5%. Izdelek mora biti obstojen pri sobni temperaturi, pakiran v ustrezni embalazi, teza
pakiranja v glede na zahteve narocnika. Prevoz mora biti opravljen na nacin, da so izdelki
zaSciteni pred zunanjim vplivom.

V kolikor naro¢nik narocCa sveZe testenine morajo le-te izpolnjevati vse kakovostne zahteve,
glede na zahteve naroc¢nika tudi polnjene, izdelane iz mlevskih izdelkov, vode in drugih surovin.
Sestavine morajo ustrezati zahtevam pravilnika, vsebnost nadeva (Ce je nadev) mora biti nad
20% in vsebnost vode pod 30%. Biti morajo brez konzervansov, vsebujejo lahko le aditive, ki jih
dovoljuje pravilnik. Biti morajo znacilne barve, vonja, okusa in konsistence, brez tujih priokusov
in vonjev. Ce so polnjene nadev ne sme uhajati oziroma izstopati iz testa. Vsebnost kuhinjske soli
ne sme presegati 1,0 g / 100 g izdelka. Pakirane morajo biti v kontrolirani atmosferi, v ustrezni
embalazi, hramba pri temperaturi do +8°C, prevoz z ustreznimi vozili in na nacin, da se ne
pretrga hladna veriga.

Riz mora biti v skladu z vsemi predpisi in zahtevami narocnika. RiZeva zrna morajo pri kuhanju
enakomerno nabrekniti, obdrzati svojo obliko, se ne smejo zlepiti ali razkuhati. Vonj in okus
kuhanega riZa morata biti znacilna za vrsto in sorto in ne smeta vsebovati dodatnih tujih vonjev
in okusov, lahko vsebujejo najve¢ 15% vode. Izdelek mora biti embaliran v skladu z vsemi
veljavnimi predpisi in obstojen pri sobni temperaturi. Prevoz mora biti opravljen na nacin, da je
izdelek zascCiten pred zunanjimi vplivi.

ZAHTEVE:

- ustrezna kvaliteta Zivil (izvidi ne smejo biti starejsi od treh (3) mesecev),

- izdelki ne smejo vsebovati zdravju $kodljivih snovi (toksinov, patogenih mikroorganizmov,
ne smejo prekoraciti z zakonskimi predpisi dolocene koli¢ine aditivov, barvil ...),

- organolepti¢ne lastnosti morajo ustrezati predpisanim normativom,

- zahtevamo stroge higienske normative v celotnem procesu proizvodnje, transporta in
dostave,

- proizvajalec mora zagotoviti varnost Zzivil v okviru prehranske politike in drzavne
zakonodaje,

- ponujena zivila morajo biti na zalogi,

- v okviru zakonskih moznosti naj bi izbrani dobavitelj omogocil tudi ogled objektov,

- prevoz mora biti v skladu s HACCP sistemom.

Vsa zivila morajo biti embalirana v skladu z veljavnimi predpisi in opremljena z ustreznimi
deklaracijami. Vsa Zzivila morajo biti I. oziroma posebej zahtevane kvalitete. Ekoloski izdelki iz
zit in mlevski izdelki morajo biti pridelani skladno z veljavnimi pravilniki in uredbo, ki velja za
pridelavo ekoloskih zivil in certificirani.
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SADJE IN ZELENJAVA

Sadje in zelenjava morata biti deklarirana skladno s pravilniki. Na deklaraciji mora biti poleg
podatkov, doloCenih s pravilniki, tudi neto teZza izdelka v posameznem pakiranju. Deklaracijska
nalepka mora biti nalepljena na vsaki embalazni enoti. SkladiSCenje in hramba morata
zagotavljati ohranitev kakovosti in higienske neoporec¢nosti. Tudi embalaza, ki mora zagotavljati
zasCito pred zunanjimi vplivi, in transportna sredstva morajo biti tak$ni, da optimalno
zagotavljajo ohranitev kakovosti in higienske neoporecnosti.

ZELENJAVA

Zelenjava mora biti sveZa, nepoSkodovana in zdrava, brez gnilobe ali poSkodb. Biti mora Ccista,
brez primesi (brez vidnih tujih snovi), suha (brez zunanje vlage), brez tujega vonja in okusa ter
brez vidnih znakov odganjanja. Prav tako mora biti brez Skodljivcev in poskodb, ki bi jih
povzrocili Skodljivci ter brez poskodb od zmrzali ali sonca. Zelenjava naj bo ustrezno razvita in
zrela ter primerna za porabo brez dozorevanja. Vsebovati ne sme veC ostankov sredstev za
varstvo rastlin, kot je dovoljeno s pravilniki. Prepovedana je vsakr$na genska spremenjenost.
Deklariranje mora biti v skladu z veljavno zakonodajo. ZaZelena je zelenjava lokalnega
pridelovalca, s ¢Cimer se ohrani kvaliteta zelenjave. Kjer je tako zahtevano mora biti zelenjava iz
ekoloske ali integrirane pridelave, kar mora biti na embalaZzi oznaceno v skladu z vsemi
veljavnimi predpisi. SkladiSCenje in transport morata zagotavljati ohranitev kakovosti in
higienske neoporecnosti - hladilnice in transportna sredstva s hladilnimi napravami. Vsa
zelenjava mora ustrezati . razredu kakovosti. Odstopanje lahko dovoli samo narocnik.

Fizol v zrnju mora biti neposkodovan, zdrav in Cist, sveZega videza, brez open, brez Skodljivcev
in poskodb, ki jih povzrocajo skodljivci, brez odvecne zunanje vlage in tujega vonja in/ali okusa.
Izpolnjevati mora zahteve za razred ekstra - odlicna kakovost, znacilna oblika, razvitost in
obarvanost za sorto in tip sorte. Biti mora ¢vrst in gladek. FiZol v istem pakiranju mora biti
izenacen po poreklu, sorti ali komercialnem tipu, kakovosti in velikosti. Biti mora pakiran v Cisti
embalazi, ki $¢iti pred zunanjimi vplivi. Na pakiranju mora biti deklaracija skladno z vsemi
veljavnimi predpisi.

Kisla zelenjava mora biti I. razreda kakovosti. Kisanje mora biti bioloSko. Biti mora dobre
kakovosti, enakomerno narezana, Cista in sveza, brez primesi in konzervansov, znacilnega vonja
in okusa, brez tujih vonjev in priokusov. Glede na rok uporabnosti mora biti dobavljena pred
iztekom 1/3 uporabnega roka. Kisla zelenjava mora biti pakirana v embalaZi, ki mora biti ¢ista in
mora $¢ititi pred zunanjimi vplivi. Velikost pakiranja je glede na zahteve narocnika.

Na vsakem pakiranju mora biti deklaracija z navedbo podatkov o vrsti in poreklu kisle zelenjave,
prodajne oznacbe in podatke o proizvajalcu oziroma o tistem, ki pakira in/ali razposilja. Prevoz
mora biti opravljen na nacin, da se ohrani ustrezna kvaliteta.

SADJE

Sadje mora biti sveZe, neposkodovano in zdravo, brez gnilobe ali poskodb. Biti mora cisto, brez
primesi (brez vsake vidne tuje snovi), suho (brez zunanje vlage) in brez tujega vonja in okusa.
Prav tako mora biti brez Skodljivcev in poskodb, ki bi jih povzrocili Skodljivci. Sadje naj bo
ustrezno razvito in zrelo ter primerno za porabo brez dozorevanja. Vsebovati ne sme vec
ostankov sredstev za varstvo rastlin, kot je dovoljeno s pravilniki.

Sadje mora ustrezati vsem zahtevam I. razreda kakovosti, ki so opredeljene s pravilniki.
Ponudnik naj naroc¢niku ponudi ¢im vec sadja certificirane pridelave. Prepovedana je vsaka
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genska spremenjenost sadja. Naroc¢nik lahko zahteva vpogled v koledar agrotehni¢nih ukrepov
ali zahteva ustrezno dokumentacijo, ki dokazuje nacin pridelave.

V isti posiljki mora biti samo sadje istega porekla in sorte. Vidni del vsebine vsake enote
pakiranja mora biti reprezentativen za celotno vsebino.

Orehi morajo izpolnjevati vse zahteve za prvi ali vi§ji razred. Biti morajo cisti, brez delckov
lupine ali drugih primesi, znacilnega vonja, okusa in izgleda, brez tujega vonja in priokusa ter
brez plesni in gnilobe. Prepovedano je meSanje jedrc razli¢nih letin. Orehi v nobenem primeru
ne smejo biti starejSi od enega leta. Pakirani morajo biti v primerni embalazi, hranjeni v
ustreznih hladnih prostorih. Prevoz mora biti z ustreznimi vozili.

Jabol¢ni in hruskovi krhlji morajo biti izdelani iz zrelega sadja, brez vidnih poskodb $kodljivcev,
brez plesni in znakov fermentacije, brez vidne zunanje vlage, tujega priokusa in vonja. Ne smejo
biti presuseni, vsebnost vlage je najve¢ do 22%, brez konzervansov. Pakirani morajo biti v
ustrezni embalaZi, ki zagotavlja popolno ohranitev kakovosti, hranjeni v ustreznih pogojih.

Suhe marelice morajo biti I. razreda, cele ali razpolovljene, glede na zahteve naro¢nika, susene iz
zrelih sadezev, ¢vrste, brez znakov gnilobe, brez vidnih poskodb Skodljivcev, brez pleni in
znakov fermentacije, brez vidne zunanje vlage, tujega priokusa in vonja, Ciste in brez tujih
primeri, brez konzervansov. Pakirane morajo biti v ustrezni embalazi, ki zagotavlja popolno
ohranitev kakovosti, hranjeni v ustreznih pogojih.

ZAHTEVE:

- ustrezna kvaliteta Zivil (izvidi ne smejo biti starejsi od treh (3) mesecev),

- izdelki ne smejo vsebovati zdravju Skodljivih snovi (toksinov, patogenih mirkoorganizmov,
ne smejo prekoraciti z zakonskimi predpisi dolocene kolic¢ine aditivov, barvil,...),

- organolepti¢ne lastnosti morajo ustrezati predpisanim normativom,

- zahtevamo stroge higienske normative v celothem procesu proizvodnje, transporta in
dostave, zivila morajo biti sveza,

- ponujeni izdelki morajo biti na zalogji,

- vsiizdelki morajo imeti ustrezno deklaracijo,

- proizvajalec mora zagotoviti varnost Zzivil v okviru prehranske politike in drzavne
zakonodaje,

- skladiscenje in transport mora potekati v skladu s predpisi,

- v okviru zakonskih moznosti naj bi izbrani dobavitelj omogocil tudi ogled objektov,

- prevoz mora biti z ustreznimi vozili in v skladu s HACCP sistemom.

Vrste sadja in zelenjave so razvidne iz obrazca predracuna. Vse porcijsko sadje mora biti teze
med 8 in 10 dag ali teZe, ki jo bo zahteval naroc¢nik ob narocilu.

Pri posameznih dobavah narocnik prizna le neto tezo blaga. Ponudnik mora pri priprave
ponudbe upostevati, da se v posameznih letnih ¢asih najve¢ uporabljata sezonsko sadje in
zelenjava.

Ponudnik mora pri pripravi ponudbe upoStevati zahteve naro¢nika v zvezi s pridelavo
posameznega sadja in zelenjave, navedene v obrazcu predracuna. V kolikor naro¢nik zahteva
ekolosko/bio ali integrirano pridelavo posameznega zivila, mora ponudnik Zzivilo tovrstne
pridelave tudi ponuditi, naCin pridelave vpisati v obrazec predracuna in obvezno ponudbi
priloziti certifikat ali drugo ustrezno dokazilo, ki dokazuje pridelavo posameznega Zivila in
certifikatu ali drugem ustreznem dokazilu oznaciti zaporedno Stevilko zivila iz ponudbenega
predracuna.

Vse sadje, zelenjava in stro¢nice mora biti sveZze, I. oziroma zahtevane kvalitete, brez poskodb,
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gnitja ali plesni.

Ekolosko sadje in zelenjava mora biti pridelana skladno z veljavnimi pravilniki in uredbo, ki
velja za pridelavo ekoloskih Zivil in certificirana.

Za prevoz morajo biti sadje, zelenjava in strocnice primerno embalirani (zaboj, karton, vreca,...).
Pri dostavi mora biti sadje in zelenjava obvezno razlozena v zaprt prostor. Kot navedeno morajo
biti vsa zivila konvencionalne pridelave I. kvalitete oziroma najvisje kvalitete.

KONZERVIRANI IZDELKI

Zelenjava, ki se uporablja za predelavo v razne izdelke, mora biti tehnolosko zrela, sveza, zdrava,
brez tujih primesi in brez tujega okusa in vonja. Pri predelavi se smejo uporabljati samo tisti
aditivi (v koli¢inah), ki jih dovoljuje pravilnik. Prepovedana sta barvanje in aromatiziranje
izdelkov. Izpolnjeni morajo biti vsi pogoji o higienski neoporecnosti Zivil. Vsi izdelki morajo biti
deklarirani skladno s predpisi za splosno oznacevanje zivil. Vsa vloZena zelenjava mora biti brez
kemic¢nih konzervansov.

Konzervirano sadje mora biti znacilnega vonja in okusa, ¢vrste strukture. Ce je pakirano v
ploc¢evinke, morajo biti te primerne za tovrstne izdelke, neposkodovane, brez sledi rje,
nabreklosti ali drugih poSkodb. Na deklaracijski nalepki morajo biti navedeni vsi potrebni
podatki.

Pasterizirana rdeca pesa mora biti manj kisla, plod in kis temno rdece barve, premer plodu do
40 mm, fino narezana (debelina rezin do 3 mm). Vse vrste vloZenega sadja in marmelad, dzemov
morajo biti brez kemi¢nih konzervansov in umetnih sladil. Sadezi v hruskovem in breskovem
kompotu morajo biti brez olupkov in narezani vsaj na polovice plodov, manj sladki. Minimalna
koli¢ina sadja v kompotih mora biti 55%. Marmelade in dZzemi morajo imeti najmanj 50%
sadnega deleza.

Ribje konzerve morajo vsebovati samo olje, ki izpolnjujejo pogoje, dolocene s predpisi. Vsebovati
ne smejo ribjih glav, o¢i, Skrg, plavuti in drobovja. Pakirane morajo biti v hermeti¢no zaprti
embalazi, napolnjene z ustreznim medijem in sterilizirane. Medij je lahko rafinirano rastlinsko
olje, olje, paradiznikova omaka, lastni sok, marinada. Mediji se lahko meSajo med seboj, razen
oljcnega olja, ki se ne sme mesati z drugimi olji. Kakovost olja mora ustrezati pravilnikom.
Dovoljena je vsebnost aditivov in dodatkov, ki so skladni s pravilnikom.

Vsi dobavljeni izdelki v isti dobavi morajo imeti isti datum proizvodnje oziroma morajo biti iste
serije. Konzervirani izdelki morajo biti v embalazi, primerni za Zivila, brez znakov napihnjenosti,
rje in drugih poskodb. Ob dobavi morajo biti uporabni Se najmanj eno leto, preteci pa ne seme
veC kot 1/3 roka uporabnosti.

ZAHTEVE:

- ustrezna kvaliteta Zivil (izvidi ne smejo biti starejsi od treh (3) mesecev),

- izdelki ne smejo vsebovati zdravju Skodljivih snovi (toksinov, patogenih mirkoorganizmov,
ne smejo prekoraciti z zakonskimi predpisi dolocene kolic¢ine aditivov, barvil,...),

- organolepti¢ne lastnosti morajo ustrezati predpisanim normativom,

- zahtevamo stroge higienske normative v celothem procesu proizvodnje, transporta in
dostave, ponujeni izdelki morajo biti na zalogi,

- vsiizdelki morajo imeti ustrezno deklaracijo,

- proizvajalec mora zagotoviti varnost Zzivil v okviru prehranske politike in drzavne
zakonodaje,

- skladiscenje in transport mora potekati v skladu s predpisi,
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- v okviru zakonskih moznosti naj bi izbrani dobavitelj omogocil tudi ogled objektov,
- prevoz mora biti v skladu s HACCP sistemom.

Vsa zivila morajo biti embalirana v skladu z veljavnimi predpisi in ustrezno opremljena z
ustreznimi deklaracijami. Vsa Zivila morajo biti I. oziroma posebej zahtevane kvalitete. Ekoloski
konzervirani izdelki morajo biti pridelani skladno z veljavnimi pravilniki in uredbo, ki velja za
pridelavo ekoloskih zivil in certificirani.

ZAMRZNJENA ZIVILA

Zamrznjena Zzivila morajo biti glede na zahteve narocnika, v skladu z vsemi veljavnimi predpisi,
aditivi so lahko dodani le v mejah, ki jih dovoljuje pravilnik, brez konzervansov. Surovine morajo
ustrezati zahtevam pravilnika. Biti morajo ustrezne oblike, prijetnega okusa in vonja. Vsebnost
kuhinjske soli ne sme presegati 1,0 g / 100 g izdelka. Vsebnost sladkorja mora biti minimalna in
ne sme presegati 10 g / 100 g izdelka. Biti morajo hitro zamrznjena pri temperaturi pod -35°C,
ustrezno pakirana v embalazi, glede na zahteve narocnika. Izdelek mora biti skladiSCen pri
temperaturi pod -18°C, prevoz mora biti na nacin, da se ne prekine zamrzovalna veriga.
Zamrznjeno sadje mora smiselno ustrezati doloc¢ilom za sveze sadje. Posamezne jagode ali kosi
morajo biti loCeni, brez znakov odmrzovanja in ponovnega zamrzovanja. Vsi dobavljeni izdelki
v isti dobavi morajo imeti isti datum proizvodnje oziroma morajo biti iste serije. Transport
zamrznjenih izdelkov do kupca mora potekati v za to namenjenih hlajenih vozilih, tako da se
zamrzovalna veriga ne pretrga. Dobavljeni zamrznjeni izdelki morajo biti ob dobavi uporabni Se
najmanj tri mesece, razen Ce drugace doloc¢i naro¢nik. Zelenjava, ki se uporablja za predelavo v
razne izdelke, mora biti tehnolosko zrela, sveza, zdrava, brez tujih primesi in brez tujega okusa
in vonja. Pri predelavi se smejo uporabljati samo tisti aditivi (v koli¢inah), ki jih dovoljuje
pravilnik. Prepovedana sta barvanje in aromatiziranje izdelkov, prav tako niso dovoljeni
konzervansi. Izpolnjeni morajo biti vsi pogoji o higienski neoporecnosti zivil. Vsi izdelki morajo
biti deklarirani skladno s predpisi za sploSno oznacevanje zivil. Sladki cmoki morajo biti iz
krompirjevega testa in dodatnih sestavin ter aditivov, ki jih dovoljuje pravilnik. Vsebovati
morajo najmanj 15% sadnega polnila. Vsebnost natrija naj ne presega 400 mg /100 g izdelka.
Vsebnost dodanega sladkorja naj ne presega 5 g / 100 g izdelka. Struklji morajo vsebovati
najmanj 20% nadeva. Vsebnost mascobe ne sme presegati 17 g / 100 g. izdelka. Vsebnost
sladkorja ne sme presegati 10 g / 100 g izdelka.

Pri svaljkih, kroketih, ocvrtkih, kruhovih cmokih naj vsebnost natrija ne presega 400 mg / 100 g
izdelka.

Zelenjavni zrezki morajo biti izenaceni po obliki in velikosti. Masa posameznega zrezka je med
70 in 100 g. Vsebnost natrija ne sme biti viSja od 500 mg / 100 g izdelka.

Vsebnost sojinih kosmicev v sojinih zrezkih mora biti minimalno 10 %. Polpeti morajo biti
izenacCeni po obliki in velikosti, med seboj loc¢eni. Vsebnost natrija ne sme biti visja od 450 mg /
100 g izdelka.

Vsebnost nadeva pri kanelonih mora biti nad 20 %. Nadev ne sme uhajati oz. izstopati iz testa,
vsebnost mascobe ne sme presegati 17 g / 100 g izdelka.

ZAHTEVE:

- ustrezna kvaliteta Zivil (izvidi ne smejo biti starejsi od treh (3) mesecev),
- izdelki ne smejo vsebovati zdravju $kodljivih snovi (toksinov, patogenih mirkoorganizmov,
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ne smejo prekoraciti z zakonskimi predpisi doloc¢ene koli¢ine aditivov, barvil,...),

- organolepti¢ne lastnosti morajo ustrezati predpisanim normativom,

- zahtevamo stroge higienske normative v celothem procesu proizvodnje, transporta in
dostave, ponujeni izdelki morajo biti na zalogi,

- vsiizdelki morajo imeti ustrezno deklaracijo,

- proizvajalec mora zagotoviti varnost zivil v okviru prehranske politike in drzavne
zakonodaje,

- skladiscenje in transport mora potekati v skladu s predpisi,

- v okviru zakonskih moznosti naj bi izbrani dobavitelj omogocil tudi ogled objektov,

- prevoz mora biti v skladu s HACCP sistemom.

Vsa zivila morajo biti embalirana v skladu z veljavnimi predpisi in opremljena z ustreznimi
deklaracijami. Odmrznjena in ponovno zamrznjena zivila ali premalo zamrznjena Zivila bo
narocnik zavrnil. Vsa Zivila morajo biti I. oziroma posebej zahtevane kvalitete.

SOKOVI, SIRUPI IN OSTALE PIJACE

Sadni sok je sok s 100% sadnim delezem. Je izdelek, ki ni fermentiran. Pridobljen je iz ene ali ve¢
vrst zdravih in zrelih sadezev, svezih ali zamrznjenih in mora imeti barvo, aromo ter okus, ki je
znacCilen za sok sadja, iz katerega je pridobljen. Sokovom konzervansi, sladkor, med in umetna
sladila ne smejo biti dodani.

Sadni nektar je izdelek, ki ni fermentiran in je pridobljen z dodatkom vode, sladkorjev in/ali
medu. Dovoljen je dodatek do 20% sladkorjev in/ali medu glede na skupno maso koncnega
izdelka. Sadni nektarji morajo ustrezati, po vsebnosti sadja, vsem zahtevam za sadne nektarje, ki
so opredeljeni s pravilnikom. Sadno-zelenjavni in zelenjavni sokovi imajo nizjo energijsko, a
bogato hranilno vrednost.

Sokovi in nektarji morajo biti oznaceni v skladu s predpisom. Izdelkom je dovoljeno dodajanje
vitaminov in mineralov v skladu s predpisom. Pri pogoju za hrambo in prevoz sokov in nektarjev
ni posebnosti.

Predpakirane oziroma embalirane vode morajo biti deklarirane skladno s pravilniki. Na vsaki
embalazni enoti mora biti oznaceno ime vode, nazivna oziroma neto koli¢ina, rok uporabe ter
pogoji shranjevanja. transport in hramba morata zagotavljati mikrobiolosko neoporecnost vode,
preprecCevati eventualne poskodbe ali izpostavljenost poviSanim temperaturam. Priporoceni
pogoji skladiScenja in transporta: v suhem prostoru, zascCiteno pred son¢nimi zarki, pri
temperaturi od 5 do 25°C.

S strani ponudnika mora biti zagotovljena dobava izdelka, pri katerem ni pretekla vec¢ kot 1/3
celotnega roka uporabe. Dobavljeni izdelki morajo biti iz iste serije.

ZAHTEVE:

- ustrezna kvaliteta Zivil (izvidi ne smejo biti starejsi od treh (3) mesecev),

- izdelki ne smejo vsebovati zdravju $kodljivih snovi (toksinov, patogenih mirkoorganizmov,
ne smejo prekoraciti z zakonskimi predpisi dolocene kolic¢ine aditivov, barvil,...),

- organolepti¢ne lastnosti morajo ustrezati predpisanim normativom,

- zahtevamo stroge higienske normative v celothem procesu proizvodnje, transporta in
dostave,

- ponujeni izdelki morajo biti na zalogji,

- vsiizdelki morajo imeti ustrezno deklaracijo,
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- proizvajalec mora zagotoviti varnost Zzivil v okviru prehranske politike in drzavne
zakonodaje,

- skladiScenje in transport mora potekati v skladu s predpisi,

- v okviru zakonskih moznosti naj bi izbrani dobavitelj omogocil tudi ogled objektov,

- prevoz mora biti v skladu s HACCP sistemom.

Vsa zivila morajo biti embalirana v skladu z veljavnimi predpisi in opremljena z ustreznimi
deklaracijami. Naro¢nik Zeli kvalitetne sokove, s ¢im manj sladkorja in ¢im vecdjim sadnim
delezem. Ponujeni sokovi, sirupi, nektarji in ostale pijace naj bi bili slovenskega porekla.

Vsi sokovi, sirupi in ostale pijace morajo biti 1. oziroma posebej zahtevane kvalitete. Ekoloski
sokovi, sirupi in ostale pijace morajo biti pridelani skladno z veljavnimi pravilniki in uredbo, ki
velja za pridelavo ekoloskih Zivil in certificirani.

OSTALA ZIVILA

Vsi ostali izdelki morajo biti v skladu z vsemi veljavnimi predpisi in zahtevami narocnika.
Hranjeni morajo biti na nacin, da se ohrani njihova kvaliteta. Glede na vrsto izdelka morajo biti
ustrezne barve, arome in okusa, ki je znacilen za posamezni izdelek. Vsi izdelki morajo biti prve
kvalitete. Pakirani in embalirani morajo biti skladno s predpisi in zahtevami naro¢nika. Prevoz
mora biti opravljen na nacin, da se prepreci zunanje vplive.

SveZa jajca morajo biti higiensko neoporecna in na povrsini ¢ista in suha. Ne smejo vsebovati
zdravju Skodljivih snovi. Sveza jajca so enakomerno presojna, rumenjak je viden v sredini kot
senca. Zra¢ni mehurcek sveZzih jajc mora biti manjsi od 6 mm. Lupina in povrhnjica ne smeta biti
poskodovani oziroma natrti. Ne smejo imeti tujih vonjev. Jajca za takojSnjo uporabo se
shranjujejo v hladnem in temnem prostoru. Minimalni rok trajanja lahko znaSa najvec 28 dni po
znesenju. Sveza jajca morajo biti »A« razreda. Masa jajca srednja (M = 53 g do 62 g) do velika (L
= 63 g do 72 g) oziroma glede na potrebe narocnika. Jajca morajo biti v primerni embalazi
(kartonske skatle). Hraniti se morajo loc¢eno od ostalih Zivil.

Prava cokolada mora vsebovati najmanj 50 % kakavovih delcev. Mle¢na c¢okolada mora
vsebovati najmanj 25 % kakavovih delcev.

Jedilno rafinirano rastlinsko olje mora biti znacilne barve, okusa in vonja, brez tujega in Zarkega
okusa. Vsebnost prostih mle¢nih kislin je najvec 0,3 %, bistrost pri 25°C, vsebnost vode najvec
0,2%, vsebnost mila (kot Na-oleinata) pa je najve¢ 50 mg / kg. Jedilno nerafinirano in jedilno
hladno stiskano rastlinsko olje lahko vsebuje najve¢ 3 % prostih mascobnih kislin (oleinska),
peroksidno Stevilo znaSa najve¢ 10 mmol O / kg olja. Ne sme vsebovati vec kot 0,05 % necisto¢
in vsebuje najve¢ 0,4 % vlage in hlapnih snovi. Hladno stiskano olje ne sme vsebovati ve¢ kot
0,15 mg / kg olja stigmastadeinov. V margarini delez mle¢nih mas¢ob ne sme preseci 3 %, delez
mascob pa 90 %. Delez trans nenasicenih mascobnih kislin v margarini ne sme preseci mejne
vrednosti 1 %.

ZAHTEVE:

- ustrezna kvaliteta Zivil (izvidi ne smejo biti starejsi od treh (3) mesecev),

- izdelki ne smejo vsebovati zdravju Skodljivih snovi (toksinov, patogenih mirkoorganizmov,
ne smejo prekoraciti z zakonskimi predpisi dolocene kolicine aditivov, barvil,...),

- organolepti¢ne lastnosti morajo ustrezati predpisanim normativom,

- zahtevamo stroge higienske normative v celothem procesu proizvodnje, transporta in
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dostave,

- ponujeni izdelki morajo biti na zalogji,

- vsiizdelki morajo imeti ustrezno deklaracijo,

- proizvajalec mora zagotoviti varnost zivil v okviru prehranske politike in drzavne
zakonodaje,

- skladiscenje in transport mora potekati v skladu s predpisi,

- v okviru zakonskih moznosti naj bi izbrani dobavitelj omogocil tudi ogled objektov,

- prevoz mora biti v skladu s HACCP sistemom.

Vsa zivila morajo biti embalirana v skladu z veljavnimi predpisi in opremljena z ustreznimi
deklaracijami. Vsa zivila morajo biti I. oziroma posebej zahtevane kvalitete.

DIETNA IN OSTALA EKOLOSKA ZIVILA

Dietna in ekoloSka zivila morajo biti v skladu z vsemi veljavnimi predpisi in zahtevami
naroc¢nika. Vsebovati ne smejo snovi, ki so navedene pri posameznem Zivilu v obrazcih
predracuna. Opremljena morajo biti z ustreznimi in predpisanimi deklaracijami, z oznakami, da
gre za dietno, eko ali bio zivilo. Eko in bio Zivila morajo biti predelana na ekoloski nacin, kot ga
dolocata Uredba Sveta (ES) st. 834/2007 ali predpis, ki ureja ekolosko pridelavo in predelavo
kmetijskih pridelkov oziroma Zivil. Zivila morajo ustrezati zahtevam naro¢nika oz. standardom
za doloCen nacin prehranjevanja, v kolikor je pri navedbi zivila navedena dieta/nacin
prehranjevanja, ki mu mora zivilo ustrezati.

ZAHTEVE:

- ustrezna kvaliteta Zivil (izvidi ne smejo biti starejsi od treh (3) mesecev),

- pridelava / proizvodnja mora biti nadzorovana s strani za nadzor pristojnih inStitucij v
Republiki Sloveniji,

- izdelki ne smejo vsebovati nobenih zdravju S$kodljivih snovi (toksinov, patogenih
mirkoorganizmov, ne smejo prekoraciti z zakonskimi predpisi dolo¢ene koliCine aditivov,
barvil,...),

- organolepticne lastnosti morajo ustrezati predpisanim normativom za dietna, bio in eko
zivila, zahtevamo stroge higienske normative v celotnem procesu proizvodnje, transporta in
dostave,

- ponujeni izdelki morajo biti na zalogji,

- vsiizdelki morajo imeti ustrezno deklaracijo,

- pridelovalec / proizvajalec mora zagotoviti varnost zivil v okviru prehranske politike in
drzavne zakonodaje,

- skladiscenje in transport mora potekati v skladu s predpisi,

- prevoz mora biti v skladu s HACCP sistemom.

Vsa zivila morajo biti embalirana v skladu z veljavnimi predpisi in opremljena z deklaracijami
skladno z vsemi veljavnimi predpisi v Republiki Sloveniji. Iz deklaracije mora biti razvidno, da je
zivilo dietno / bio / eko, deklaracija mora biti opremljena z oznako, da je Zivilo bio / eko
pridelave /proizvodnje, in mora imeti navedbo katerih snovi ne vsebuje. Naro¢nik bo dosledno
preverjal vsa dobavljena zivila.
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REKLAMACIJE: Ce bi naro¢nik ob ali po dobavi ugotovil, da dobavljena Zivila ne ustrezajo
kriterijem o kakovosti zivil, pakiranja ali so dostavljena z neustreznimi prevoznimi sredstvi ali bi
ugotovil, da zivila ne ustrezajo narocenim, bo naroc¢nik tako dobavo zavrnil in uveljavljal
reklamacijo. Dobavitelj bo moral vsako prejeto reklamacijo reSiti najpozneje v roku treh
delovnih dni po prejemu le-te in o reSitvi pisno obvestiti naro¢nika. Ce dobavitelj ne bo
uposteval upravicenih reklamacij s strani naroc¢nika, bo naroc¢nik odstopil od okvirnega
sporazuma. Ce bi naro¢nik odklonil dobavljena Zivila Ze pri prevzemu, bo dobavitelj dolzan
dobaviti nova zivila, ki bodo ustrezala narocenim, v roku treh ur, razen v primeru, da bi se
naroc¢nik in dobavitelj dogovorila drugace, glede na lokacijo dobavitelja.
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